
MODALITA’ DI ISCRIZIONE
PER GLI INTERNI

Collegarsi ed entrare con la propria password nel 
sito ECM Regione Piemonte www.ecmpiemonte.it
 Cercare l’opzione “Offerta formativa” e cliccare su 
“Corsi Regionali Accreditati”
Dalla finestra “Tipo Organizzatore” scegliere 
l’opzione “in sede”
Dalla finestra “Organizzatore” scegliere l’opzione 
“Azienda Sanitaria Vercelli”
 Dalla finestra “Iscrizioni on line” scegliere l’opzione 
“Si”

Scegliere l’edizione e cliccare sull’icona  
Conferma l’iscrizione con “OK”
Stampare la pagina in formato pdf “Preiscrizione
on line”
Comunicare al proprio 
Coordinatore/Referente/Direttore la pre-iscrizione; 
successivamente  per il comparto il 
Coordinatore/referente dovrà procedere ad 
approvare sul modulo la partecipazione al corso
ATTENZIONE: è obbligatorio eliminare la 
preiscrizione 3 giorni prima in caso di rinuncia e per 
il comparto comunicare in forma scritta al 
Coordinatore/Referente la motivazione

PER GLI ESTERNI
Collegarsi ed entrare con la propria password nel 
sito ECM Regione Piemonte www.ecmpiemonte.it
 Cercare l’opzione “Offerta formativa” e cliccare su 
“Corsi Regionali Accreditati”
Dalla finestra “Tipo Organizzatore” scegliere 
l’opzione “fuori sede”
 Dalla finestra “Iscrizioni on line” scegliere l’opzione 
“Si”
Scegliere il corso e l’edizione e cliccare sull’icona

Conferma l’iscrizione con “OK”
ATTENZIONE:  eliminare la preiscrizione in caso di 
rinuncia tre giorni prima

L'ISCRIZIONE EFFETTUATA CORRETTAMENTE (NON 
IN OVERBOOKING) E' AUTOMATICAMENTE 

AUTORIZZATA PERTANTO NON VERRA'  
ULTERIORMENTE CONFERMATA DALL'ENTE

RESPONSABILE DEL CORSO E
SEGRETERIA SCIENTIFICA 

Dott.ssa Defabiani Ivana
Tel. 0161593023

Ivana.defabiani@aslvc.piemonte.it
Dott.ssa Pavoletti Elena

0161593092
elena.pavoletti@aslvc.piemonte.

SEGRETERIA ORGANIZZATIVA E
 PROGETTAZIONE SISTEMA ECM

O.S.R.U.
SETTORE AGGIORNAMENTO 

FORMAZIONE
formazione@aslvc.piemonte.it

0161593476-791

QUOTA DI ISCRIZIONE
nessuna

Evento formativo
PRISA

TITOLO
Attività di campionamento degli 
alimenti  e  dei  mangimi:  dal 
prelievo  all'interpretazione  dei 
risultati

DATA
15 GIUGNO 2016

Aula Magna 
P.O. di Vercelli

C.so M. Abbiate 21

ORARIO
09,00-17,30

http://www.ecmpiemonte.it/
mailto:formazione@aslvc.piemonte.it
http://www.ecmpiemonte.it/


Sistema di Accreditamento ECM – Regione Piemonte

PROGRAMMA

08,30 – 09,15
Registrazione partecipanti e saluti e presentazione corso

09,15-09,45
Il campionamento degli alimenti e dei mangimi : aspetti 

tecnici
Dr. Davide Bordonaro

09,45 – 10,30
Il campionamento degli alimenti : aspetti giuridici

Prof. Vito Rubino
10,30 – 11,30

Il prelievo per la ricerca degli OGM negli alimenti e nei 
mangimi

D.ssa Daniela Verginelli
11,45 – 12,15

OGM: dalle matrici all’interpretazione dei risultati
D.ssa Maria Goria

12,15-13,00
Il controllo microbiologico degli alimenti:problematiche 

emergenti
D.ssa Lucia Decastelli

PAUSA PRANZO
14,15 – 15,15

Campionamento chimico :parametri, matrici ed 
interpretazione dei risultati

D.ssa Marilena Gili

15,15 – 15,45

Dibattito tra ACL e IZS : verbali di prelievo, criticità e 
prospettive di miglioramento

Barbaro / Decastelli / Gili / Abete / Verginelli
16,00 – 17,00

Dimostrazioni ed esercitazioni pratiche

17,00 – 17,30
Elaborati finali

PREMESSA
La  sicurezza  alimentare,  intesa  nella  sua  accezione 
qualitativa di  livello igienico-sanitario dei cibi, rappresenta 
ormai  una  questione  di  centrale  importanza  sia  per  il 
Legislatore che per il Consumatore.
Le nuove tecniche produttive, il processo di globalizzazione 
e le nuove matrici alimentari rappresentano una delle sfide 
epocali cui è chiamata l’Unione Europea.
Con  il  crescente  bisogno  di  tutela  del  consumatore  le 
risposte  Comunitarie  si  sono  progressivamente  spostate 
dal  fronte  della  concorrenza  a  quello  della  certificazione 
della conformità dei prodotti alimentari.
E’  dal  riconoscimento  della  natura  interrelata  delle 
produzioni  alimentari  e  della  necessità  di  monitorarne  i 
rischi  che nasce l’esigenza di definire standard e limiti cui 
tutte le  Aziende Alimentari  devono conformarsi  al  fine di 
commercializzare i propri prodotti.
Si punta, così, a garantire la disponibilità di alimenti sicuri 
secondo un processo che coinvolge gli O.S.A. e le Autorità 
Competenti preposte al controllo.
Il campionamento degli alimenti e dei mangimi rappresenta 
una parte fondamentale di tale processo; dalla sua 
accuratezza dipendono la qualità delle successive analisi 
ed il grado di incertezza totale del risultato analitico.
Di tutte le azioni preventive il campionamento rappresenta
sicuramente l’aspetto più critico per cui diventa preminente
un confronto tra gli Organi preposti al campionamento ed il 
Laboratorio preposto all’analisi.

ARTICOLAZIONE

Il corso si svolge in 1 giornata di 7 ore 

DESTINATARI

MEDICI
VETERINARI

TPALL

DOCENTI
DAVIDE BORDONARO

RUBINO VITO
DANIELA VERGINELLI

MARIELLA GORIA
LUCIA DECASTELLI

MARILENA GILI
CESARINA ABETE

ANTONIO BARBARO
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